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Chf27 with starter, main dish and dessert
Chf19.50 without dessert

Jundi, ?fféwz’er 2012

Le chef vous propose selon arr ivage, Saladine Lyonnaise + Risotto crémeux “forestier”, Chips viande séchée
. ) . R o Poached egg and bacon salad+ Creamy risotto with mushrooms and dried meat
les poissons entiers a votre gott (grillée chips
ou en crotte de sel) et decoupé mardt, 7 bfe’vrz’er 2012
. Velouté de brocolis a 'estragon + Filet de porcel en croute fagon
par nos soins. “Wellington”

Cream of broccoli and tarragon + Pork filet “Wellington”

) mercedi, 8 février 2012
Degustez nos: Daurade Royale - Feuilleté croustillant forestier + Filet de rouget barbet en persillade

Light pastry with mushrooms + Filet of red mullet with persil
Loup de Mer - Omble Chevalier - ,g ; g o f ?
euat, evrier 2012
Turbot ‘g fftZrC

aladine ange avec gambas + Aiguillette de volaille, Sauce aigre-doux
Orange salad with gambas shrimp + Sweet and sour poultry wings

vendredi, 10 février 2012
Terrine de volaill¢ + Panaché de poissons, a 'aneth au beurre mousseux
Poultry terrine + Mixed seafood platter, Butter sauce with dill
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